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Hrerid saman 1 storri skal edikid, siropid og appelsinusafann. Setjid blonduna
1 lokadan matvalapoka eda lokad flat dsamt laxinum og litid marinerast
- iskdpnum 1 1-3 klukkustundir (fer eftir pvi hversu mikinn tima Pu hefur).
. Forhitid grillid 4 hastu stillingu og lekkid nidur i hilfan hita Degar Pid
- -grillid- laxinn. Hellid marineringunni 1. ‘pott og latid suduna koma upp.
A Gnlhé laxinn (a rodhlid) i 3-4 min og burstid marineringunni yfir laxinn
: Snu16 laxmum vid og grillid 7 adrar 3-4 min. Kryddid eftir smekk.
: V&Léu jQZm ad 765u!
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